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 Période de développement du bacillus 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rester en dessous de +5°C tout au long de la chaine 

 

décongélation Mise en lot Re-congélation 



 Etat des lieu: jusqu’à 400 biberons de taille variable (50-240ml) 

contenant de 5 à 240ml de lait à des stades variables de lactation  

 Prise en charge actuelle: 
 Décongélation 24h dans enceintes 2°+/-2°C 

 Courbes de températures 

 

 

 

 

 Perspectives 

 Décongèle lait mais adapté à  
 des biberons calibrés 

 petites quantité 

 HSC travaille sur un modèle  

 

 

Ajuster +++ consignes 

 
Ex:biberonnerie 

Flux d’eau 
froide 

Agitation  



 Agir sur 

 Température de la pièce: 
 Ce que disent les textes 

 Attention fluctuation en activité et                                                                                      
hors activité  surveiller 
 

 Température de paillasse de traitement du lait 

 

 

 

 

 

 

 

Avant  Après: mise en lot et en biberons sur plaques eutectiques (-21°C) 

Etude 



Avec la 
collaboration  

de Mr 
Rameaux  

SDS France 



 Pourquoi pas une table réfrigérée?  

 changement iso pièce 

  augmentation température en activité  et hygiène 

 est-elle la garantie d’une température du lait < +5°C 

 



 Certains pasteurisateurs assure une baisse rapide en 
température jusqu’à +4°C 

 

 

 

 Ensuite: 
 Congélateur -18°C 

 
 

 

 

 

 

 

 Cellules de surgélation? 

 



Etapes Utilise % de lactarium 
(n) 

remarques 

 
 

Décongélation  du lait 
cru 

Décongèle lait Oui  58,6% (17) -2h tps ambiante 
- Flux air chaud tps 
lait <+12°C (1h) 
/140l en une fois 
-Mode 
décongélation 
pasteurisateur 
-Chambre froide 
positive 0°-+4°C  

Enceinte +4°C Oui 93,1% (27) 

Flux d’eau froide Oui 10,3% (3) 

agitation Oui 27% (8) Si paillette 

 
Constitution des lot et 

mise en biberons  

Contrôle température de la 
pièce 

Oui 93% (27)  
 
 

Avec aucun moyen pour 
contrôler température 

Non 93% (27) 

 
Marmande 1 plaque 
pour 20l 

Table réfrigérée Oui  6,8% (2) 

Plaque eutectique Oui 10,3% (3) 

 
Re-congélation 

Enceinte -18°C Oui 75,8% (22) 

Temporisation ? Oui  34,5% (10) (1-
3h) 

Cellule surgélation  Oui  44,8% (13) 

merci 
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 Future édition du guide de bonnes pratiques 

 Plus de consignes? Lesquelles? 

 Nous voyons arriver des fournisseurs avec du matériel 
« agréé lactarium »  

 D’où tirent-ils leurs consignes? 

 Remplir notre listing commun matériel 

 Critiques / remarques 

 Conflits d’intérets? 

 


