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8S bases en microbiologie

développement du bacillus

Les données recueillies et les observations réalisées au cours de celte inspection ne révélent pas d'élément
démontrant que le lactarium est a Forigine d’'une contamination du lait maternel qu'il produit qui aurait pu contaminer
des nouveau-nés. Néanmoins, un plan d'actions correctives devra étre proposé pour répondre aux écarts majeurs
et gérer ainsi efficacement les contaminations de lots de lait détectées par le lactarium et éviter ainsi un taux
important de destruction. Comme lindique le rapport, ces actions devront permettre de supprimer les sources de
contaminations potentielles, garantir la continuité de la chaine du froid, améliorer la maitrise de I'environnement et
renforcer le systéme qualité et les ressources humaines qui doivent permettre de convenablement gérer les données

de surveillance. La prise en compte effective et pérenne de ces observalions par la direction de I'hdpital Necker
devrait conduire dans les meilleurs délais a I'émission d'un avis favorable a la reprise de l'activité de délivrance et

distribution du lactarium régionale d'lle-de-France.

Rester en dessous de +5°C tout au long de la chaine



Decongelation

leu: jusqu’a 400 biberons de taille variable (50-240ml)
40ml de lait a des stades variables de lactation
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= Décongele lait mais adapté a

o des biberons calibrés

o petites quantité

s HSC travaille sur un modele oy \



Ine de mise en 1ot et en biberons
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Test de températ

DATE : 2132006
Température ambiante de la piéce: Ag°%...

Heure

Prise N°1 11848
Prise N°2 ;1913
Prise N°3 : 1928
Prise N°4 : )37 47
Prise N°5 : 19" 58

Prise N°6 : 80705

sur Biberon rempli d’une son a I’ Avoine.

Mesures faites 4 1*aide d’un thermometre électronique avec sonde.

ron sur plague Eute: 2°
e
Heure début du Test : /8. #4.  Heure fin du Test :+
Température Haut du Biberon

Température bas du Biberon

Derniére prise de température Biberon mélangé
Ak o

Température de la boisson dans le Biberon :..%°....

Test de température sur Biberon rempli d’une Boisson a I’ Avoine.

Mesures faites & I’aide d’un thermomeétre électronique avec sonde.

N°2 Biberon sur plaque Eutectique — 21°

#
DATE :.¢ /2. 20l¢ Heure début du Test :/4..£.5.  Heure fin du Test: 42510,
Température ambiante de la pitce: JEC4..

o

Heure mpérature Haut du Biberon Température bas du Biberon
Prise N°1 13“
Prise N°2 - /95
Prise N°3 :/3/30
Priso N4 : /9% 45
Prise N°s : 20800 S
Derniére prise de température Biberon mélangé
Prise N°6 . 20707

Température de la boisson dans le Biberon :.. £

Resultats etude menee au
arium regional d’lle de France

Test de température sur Biberon rempli d’une Boisson a I’ Avoine.

Mesures faites & 1'aide d’un thermomeétre électronique avee sonde.

IN°3 Biberon sur table non réfrigérée :

DATE :.6:14-2016 Heure début du Test : /6. "45.  Heure fin du Test :

Température ambiante de la piéce: I aE Température de la boisson dans le Biberon

Heure Température Haut du Biberon Température bas du Biberon

Prise N°1 ;19502

Derniére prise de température Biberon mélangé
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Ce rapport s compose de 9 pages.
This report includes 9 pages.

DELIVRE A
Issued for

INSTRUMENT :
Instrument

Désignation
Designation =

Marque
Manufacturer :

Type
Model -

N° de série

Puid des tables refrigerées?

= Pourquoi pas une table réfrigérée?

= changement iso piece

[=]

augmentation température en activité et hygiene

u lait < +5°C

PAE TROLCAGIE

RAPPORT DE VERIFICATION

PERFORMANCE TEST REPORT
N° CV 2016-03559
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PERFORMANCE TEST REPORT
N° CV 2016-03559

DELIVRE A : HOPITAL NECKER - ENFANTS MALADES
Issued for - Service LACTARIUM
142 rue de Séwres

75015 PARIS

HOPITAL NECKER - ENFANTS MALADES
Service LACTARIUM

149 rue de Sévres

75015 PARIS

INSTRUMENT -

TABELE REFRIGEREE

GUYON

TABLE REFRIGEREE TCS 44

GUYON
121588101202

TCS 44

121588101202
réalisation lots

NON CONFORME
2016AGEC 165033 du 24/D5ME  contenant les critéres 4 acceptation.

DECISKON
Par référence au marché n®

Diate d'émission : 2511716

Dt of Isswe

Responsable Technigue :
Technical Manager :
D Pichard

RAPPORT N° CV 2016-03559

Te re souhaitee (°C) = 200+ 00
Te: re mesuree = 1,02 +-
Te re indicateur {*C}) = 780 s

TP | TP3-002 [ TP3023] TP3-024 ] TP 2 026 |
885 | 1123 | 1183 | 10.18 | 1285 |
033 | 030 | 0.4 | 025 | 040 |
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dpres le pasteurisation
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= Cellules de surgélation?



Décorgele lait

Décongélation du lait

cru
ritatior
yntrole
Constitution des lot et éce
mise en biberons
vec aul
mtrole:
1\ble réf

Enceinte +4°C

Flux d’eau froide

ipératt ela
moyen r
1pératt

rée

Plague ew’ectique

Enceinte -18°C

Re-congélation

Temporisation ?

Oui 58,6% (17) -2h tps ambiante
- Fiux air chaud tps

g 92,1% (27) 1a1t <+12°C (1h)
: o, /1401 en une fois

Oui 10,3% (3) "Mode
décongélation
pasteurisateur
-Chambre froide
positive 0°-+4°C

Oui 27% (8) Si paillette

Oui 93% (27)

Non 93% (27)

Oui 6,8% (2) Marmande 1 plaque
pour 201

Oui 10,3% (3)
Oui 75,8% (2

Oui 34,5% (1
3h)
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lactarium »
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