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From fiftees to now 



Décongélation, mise en lots, prélèvements bactériologiques, mise en flacons, 
traçabilité, pasteurisation, quarantaine , rejet/distribution  

6 pasteurisations 

80litres/j 

426biberons 

Vingtaine de  

prélèvements bactériologiques  

pré et post pasteurisation  

Des milliers de bip 

80 litres=986 bip 

500biberons/j 



Se surajoute 

• Température de la pièce 

• Utilisation produit détergeant désinfectant 

– Lingette imprégnée de Anios oxyfloor® 

• Condition d’habillement 

 

 

 

• Manipulation biberons congelés 

      

  



exemple 

• Constitution des lots : 
– Objectif : Diminuer les contraintes liées aux : 

• Poste de travail 

• Port de charge 

• Station statique 

• Température de la pièce 

–  Proposition :  
• Alternance des tâches versus gain de temps 

• Hauteur de table, tabouret ergonomique, hauteur variable 

• Tenues adaptées  

• Posture physiologique : favoriser mobilité des articulations 

proximales plutôt que les articulations distales 

• Matériels utilisés : au delà de 3 L poolé, alterner les volumes portés 

entre gros et petits lots  

 

Ergonomes 

de Nantes 



Liste fournisseurs 
Type matériel Intitulé 

(mensuration

…) 

 

Référence  Noms 

fournisseurs 

coordonnées 

 

remarques 

Glacières 

Caisson 

réfrigéré 

Enceinte 2°C 

+/- 2 

Congélateur -

18°c 

Plaques 

eutectiques 

Tables 

réfrigérées 

Décongèle lait 

pasteurisateur 

paniers 

paillasse 

Cellule de 

surgélation 

bombonnes 



Liste fournisseurs (suite) 

qualification  
Type matériel Intitulé 

(mensuratio

n…) 

 

Référence  Noms 

fournisseurs 

coordonnées 

 

remarques 

Radiosurveil-

lance 

multiparamètres 

Cartographie  



Logigramme transport du lait 

C Lena (Montpellier) 

B Plard (Montepellier) 

E Mazurier (Montpellier) 

M Chtourbine (Metz thionville) 

P Ducher (Marmande) 

V rigourd (necker paris) 

C Braun (Strasbourg) 

I Fafin (Cherbourg) 

B Toullien (Charbourg) 

S Breton (Port Royal Paris) 



Pré-requis 

• Maintien de la chaine du froid 
– Température de transport:  

• Consigne 

• moyens 

– Traçabilité température  
• moyen 

• Assurer traçabilité du lait: étiquette  
– Délivrance 

– Réception  

• Intégrité des biberons 
– Contenu: biberons valves d’inviolabilité 

– Contenant: pas de phase pas de cristaux 

• Hygiène transport 
– Aspect des glacières 

– Entretien après transport  

– Prélèvement environnementaux 

 

Responsabilité 

Service interne  

/ sous traitant 

Plusieurs circuits 

-délivrance de lait 

-Transferts de lait cru/lait 

pasteurisé  lactarium-

lactarium 

-Gérer l’urgence: cellule de 

crise 



• S’appuyer sur quels 
textes? 

 

 

 

 
 
Arrété du 20 juillet 1998 fixant les conditions techniques 
 et hygièniques  Applicables au transport des aliments 

    NOR AGRG9800344A Version consolidée au 02 août 2008 Article 5  

1.The temperature of frozen foods should be stable andmaintained in all parts 

 of the product at – 18 °C or lower,   with possibly brief upward fluctuations  

of no more than 3 ° C  during transport.  
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Objectifs éviter ça 

 

A quand les biberons de 100ml  

à valve d’inviolabilité? 


