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 Un congélateur ou surgélateur est un appareil destiné à stocker  Un congélateur ou surgélateur est un appareil destiné à stocker 
durablement les aliments surgelés ou congelés en les maintenant 
à une température de -18 °C (0 ° Fahrenheit). 

 En fait  il convient d’emmagasiner ces produits à une  En fait, il convient d emmagasiner ces produits à une 
température inférieure à -12 °C (+10 ° Fahrenheit).

 La valeur de -18 °C n’ayant été retenue initialement seulement 
 ' ll  tit   hiff  d  l  gl [ éf  parce qu'elle constitue un chiffre rond pour les anglo-saxons[réf. 

nécessaire]. Aujourd'hui, on distingue les produits surgelés 
(refroidissement rapide pour une température à cœur de -18 °C) 
et les produits congelés (refroidissement plus lent pour une et les produits congelés (refroidissement plus lent pour une 
température à cœur de -12 °C)1.

 D'un point de vue technique, le congélateur ressemble beaucoup 
 éf i é t  d t il  di ti  ti ll t   au réfrigérateur dont il se distingue essentiellement par sa 

puissance supérieure et son isolation renforcée.
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é é Vérifier le pouvoir de congélation

 la qualité de la surgélation , l'aliment doit 
atteindre sa température à cœur le plus 
rapidement possible  de préférence en 1 heure rapidement possible, de préférence en 1 heure 
ou moins. Ainsi, pour un congélateur ayant une 
capacité de congélation de 24 kg par 24 heures capacité de congélation de 24 kg par 24 heures 
(soit 1 heure pour congeler 1 kg), on obtiendra 
une bonne qualité de congélation en ne 
congelant que 1 kg à chaque fois. Au-delà de 1 
kg, il faudra répéter le processus toutes les 
heures autant de fois que cela est nécessaireheures autant de fois que cela est nécessaire.
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lé é l l él à f d lé privilégier également les congélateurs à froid ventilé qui 
permettent une meilleure congélation (en répartissant de 
façon homogène le froid dans l'enceinte du congélateur), 
évitent la formation de givre et permettent le maintien 
des aliments à -18 °C pendant l'opération de dégivrage.

 Pour plus d'efficacité encore, il est souhaitable de mettre 
la fonction congélation (interrupteur super) en marche 
plus d'une heure avant d'y introduire les aliments à 
congeler. 
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 Française NFX 15-140

NORME EUROPEENNE 
EN 600068-3 
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 LAB GTA 24 – Rév 00 – Mai 2009
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Surveillance à long terme de la température g p
de contrôle d’une enceinte

 Application de l’article 9 de FD V 08-601 (février 2005)

 Exploitation des enregistrements des systèmes GTC (gestion techniqueg y (g
centralisée)
(= « témoin de température » : thermomètre de contrôle indépendant du
système de régulation)

Rappel des hypothèses selon la norme :

« tous les points de l’espace de travail dérivent en moyenne de façon identique »« tous les points de l espace de travail dérivent en moyenne de façon identique »

« la dérive du thermomètre de contrôle est négligeable devant la dérive tolérée de
l’enceinte »

« pour la dérive à long terme, les valeurs des températures de contrôle sont
représentatives d’un régime établi »

« en l’absence de modifications constructives de l’enceinte et dans les mêmes
conditions de caractérisation, les écarts constatés lors des caractérisations initiales, à
vide et en charge, se conservent dans le temps »
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Dérive acceptable
 report d'échéance

Dérives hors limites
 vérification à refaire



Dérive acceptable
 report d'échéance

Dérives hors limites
 vérification à refaire
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 Cartographie :
Q lifi ti  à id  t  h g  i  i t   Qualification à vide et en charge puis uniquement en 
charge pour les qualifications ultérieures

 8 (9) capteurs pour un volume<2m3  
14 (15)    l  d  2 à 20 3 14 (15) capteurs pour un volume de 2 à 20m3

 Tous les 5 ans
 Une sonde indépendante dans la chambre froide p

étalonnée COFRAC/an, si dérive de la sonde 
supérieure à la dérive »normale » refaire une 
cartographie (dans l’enceinte ou dans un biberon?)

l é l l Relevé manuel journalier
 Valeurs de conformités

 EMT+/-3°CEMT / 3 C
 Valeur de consigne -18°C, -20°C, - 21°C?
 Valeur de l’erreur d’indication +/- 1°C?

Écart de consigne +/ 1°C Écart de consigne +/-1 C
 Homogénéité (2°C?)
 Stabilité de l’environnement (min, max)+/- 4°C
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2011 1 2 3 4 5 6 7 8 9
CYCLE 
1  MOY 63,27 64,04 64,03 63,49 63,61 62,78 63,50 63,44 63,731  MOY 63,27 64,04 64,03 63,49 63,61 62,78 63,50 63,44 63,73

ECART TYPE 0,28 0,69 0,64 0,39 0,49 0,06 0,38 0,36 0,47
MIN 62,54 62,50 62,51 62,40 62,51 62,52 62,37 62,46 62,57
MAX 63,68 65,09 64,91 63,99 64,34 62,88 64,00 63,91 64,34
durée 

clim
durée 
minutes 36 49 47 40,5 42,5 30 39 39 41,5

1 2 3 4 5 6 7 8 9

m
at

1 2 3 4 5 6 7 8 9
CYCLE 

2  MOY 64,12 63,27 63,99 64,45 64,07 63,55 63,98 64,43 63,84
ECART TYPE 0,79 0,33 0,64 0,90 0,72 0,46 0,68 0,86 0,59
MIN 62 50 62 55 62 51 62 52 62 53 62 50 62 54 62 56 62 51

t

MIN 62,50 62,55 62,51 62,52 62,53 62,50 62,54 62,56 62,51
MAX 65,30 63,77 64,90 65,77 65,13 64,25 65,02 65,72 64,75
durée 
minutes 51,5 37 47 55,5 49,5 40,5 48,5 53,5 45,5

1 2 3 4 5 6 7 8 9
CYCLE 
3 MOY 64,37 64,63 63,45 64,00 64,59 64,07 63,80 64,22 64,40

ECART TYPE 0,78 0,92 0,33 0,60 0,86 0,64 0,51 0,72 0,84
MIN 62,56 62,50 62,51 62,50 62,54 62,49 62,54 62,56 62,52
MAX 65,48 65,95 63,89 64,82 65,76 64,94 64,49 65,23 65,63

51,5 58 39 47,5 56 49 44,5 51,5 56,5
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2012
2012 1 2 3 4 5 6 7 8 9

cycle 1MOY 64,46 63,87 63,63 64,24 63,08 64,32 63,69 63,58 63,87
ECART TYPE 1,07 0,70 0,57 1,00 0,36 1,04 0,66 0,70 0,84
MIN 62,57 62,51 62,52 62,50 62,51 62,60 62,62 62,50 62,51
MAX 66,13 65,01 64,60 65,85 63,73 65,95 64,82 64,76 65,28
durée durée 
minutes 59 49 44,5 56,5 37 58 46,5 46,5 52

cycle 2MOY 64,35 64,18 64,13 64,37 63,40 63,94 63,06 63,57 63,78

ECART TYPE 1,03 0,95 0,83 1,05 0,53 0,99 0,48 0,78 0,85
MIN 62 57 62 51 62 52 62 50 62 51 62 60 62 55 62 56 62 51MIN 62,57 62,51 62,52 62,50 62,51 62,60 62,55 62,56 62,51
MAX 66,01 65,74 65,51 66,09 64,40 65,59 63,96 64,94 65,22
durée 
minutes 58 54,5 52 58 42,3 54,5 38,5 47 50,5

1 2 3 4 5 6 7 8 9
CYCLE 
3 MOY 64,52 64,27 64,01 64,40 62,97 64,34 63,41 63,60 63,80

ECART TYPE 0,94 0,75 0,61 0,88 0,11 0,88 0,41 0,51 0,56
MIN 62,51 62,51 62,52 62,50 62,57 62,54 62,55 62,50 62,51
MAX 66 07 65 50 65 02 65 85 63 12 65 83 64 15 64 51 64 73MAX 66,07 65,50 65,02 65,85 63,12 65,83 64,15 64,51 64,73
durée 
minutes 61 54 49 58,5 32,5 58,5 42 45,5 47,5
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2013

1 2 3 4 5 6 7 8 9

9:44:00 10:00:30 9:59:30 9:45:30 9:41:30 9:53:00 9:32:00 9:52:00 ?

10:34:00 10:34:00 10:33:30 10:33:30 10:33:30 10:33:30 10:33:00 10:34:00 ?

DUREE 0:50:00 0:33:30 0:34:00 0:48:00 0:52:00 0:40:30 1:01:00 0:42:00

MOY 64,07 63,05 63,01 63,84 63,97 63,44 64,40 63,52 61,08

ECART 1,0457241
TYPE 0,62 0,17 0,19 0,55 0,66 0,38 0,94 0,41

,
4

MIN 62,53 62,57 62,52 62,50 62,52 62,48 62,52 62,53
58,419457

2

MAX 65 01 63 32 63 26 64 73 65 12 64 03 65 87 64 20
62,205056

5MAX 65,01 63,32 63,26 64,73 65,12 64,03 65,87 64,20 5

1 2 3 4 5 6 7 8 9

13:41:30 13:54:30 13:59:00 13:50:00 14:09:00 13:45:00 14:04:00 13:55:00 13:50:00

14:44:30 14:44:00 14:45:00 14:45:00 14:44:30 14:44:00 14:25:00 14:44:00 14:44:30

DUREE 1 03 00 0 49 30 0 46 00 0 55 00 0 35 30 0 59 00 0 21 00 0 49 00 0 54 30DUREE 1:03:00 0:49:30 0:46:00 0:55:00 0:35:30 0:59:00 0:21:00 0:49:00 0:54:30

MOY 64,17 63,28 63,12 63,75 62,70 63,78 62,82 63,20 63,57
ECART ECART 
TYPE 0,92 0,46 0,34 0,69 0,10 0,86 0,16 0,46 0,67

MIN 62,53 62,51 62,52 62,56 62,52 62,54 62,52 62,53 62,58

MAX 65,69 63,94 63,63 64,73 62,89 65,26 63,02 63,89 64,62
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Cycle à 
températures non 

52,02
52,21
52,45
52,64
52,83
53 01

58,42
58,48
58,61
58,73
58,85

61,52
61,52
61,58
61,58
61,58températures non 

conformes
53,01
53,20
53,45
53,57
53,76
53 95

58,98
59,10
59,16
59,29
59,41
59 47

61,58
61,58
61,65
61,65
61,65
61 6553,95

54,13
54,32
54,51
54,69
54,88

59,47
59,60
59,72
59,79
59,91
59,97

61,65
61,65
61,65
61,65
61,71
61 71

55,00
55,19
55,38
55,50
55,69

59,97
60,10
60,16
60,28
60,34
60,47

61,71
61,71
61,77
61,77
61,83
61,83

55,81
56,00
56,12
56,31
56,43
56 56

60,53
60,59
60,72
60,78
60,84
60 90

61,83
61,89
61,89
61,96
61,96
61 9656,56

56,74
56,87
56,99
57,12
57,24

60,90
60,96
61,03
61,09
61,15
61 21

61,96
62,02
62,02
62,02
62,08
62 08,

57,43
57,55
57,67
57,80
57,92

61,21
61,27
61,27
61,34
61,34
61,40

62,08
62,08
62,08
62,14
62,14
62,14
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58,05
58,17
58,30
58,42

61,46
61,46
61,46
61,52
61,52

62,21
62,21
62,21
62,08
61,89



62,52
62,65
62,65
62,71
62,77
62 77

62,46
62,46
62,46
62,46
62 40

Cycle de 21 mn
62,77
62,83
62,83
62,83
62,83
62,90

62,40
62,40
62,40
62,40
62,40
62 4062,90

62,90
62,90
62,90
62,96
62,96

62,40
62,40
62,40
62,40
62,40
62 4062,96

63,02
63,02
63,02
63,02
63 02

62,40
62,40
62,40
62,34
62,40
62 3463,02

63,02
63,02
62,96
62,96
62,96

62,34
62,34
62,34
62,34
62,34
62 34,

62,96
62,90
62,90
62,83
62,83
62 77

62,34
62,34
62,34
62,34
62,34
62 3462,77

62,77
62,71
62,71
62,65
62,65

62,34
62,34
62,34
62,34
62,34
62 34
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62,65
62,59
62,59
62,59
62,52
62,52

62,34
62,34
62,34
62,34



2011 1 2 3 4 5 6
CYCLE 1 46,50 45,50 45,50 44,50 45,50 44,50

MOY 64 97 64 95 64 95 64 88 65 06 65 00MOY 64,97 64,95 64,95 64,88 65,06 65,00
ECART TYPE 0,65 0,63 0,60 0,61 0,62 0,57

MIN 62,49 62,66 62,70 62,65 62,47 62,66
MAX 65,40 65,39 65,35 65,28 65,44 65,37

sub
, , , , , ,

cycle 1 1 2 3 4 5 6

btil

36 37 37 37 36 36
2012MOY 63,53 63,68 63,65 63,54 63,53 63,51

ECART TPE 0,65 0,65 0,66 0,66 0,67 0,66
MIN 62 56 62 58 62 63 62 65 62 66 62 58MIN 62,56 62,58 62,63 62,65 62,66 62,58
MAX 65,29 65,33 65,33 65,27 65,34 65,22

CYCLE 2 1 2 3 4 5 6
40,00 38,00 38,50 38,50 37,50 37,50

MOY 64,74 64,59 64,68 64,58 64,65 64,61
ECART TPE 0,70 0,73 0,75 0,76 0,75 0,73
MIN 62,62 63,07 63,00 62,65 63,27 63,07
MAX 65,35 65,33 65,33 65,27 65,34 65,28
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hscc
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Quand on voit c'qu'on voit pis qu'on 
sait c'qu'on sait, ben on a raison sait c qu on sait, ben on a raison 
d'penser c'qu'on pense 

et pis d'ne rien dire !et pis d ne rien dire !
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

B B 
cereus
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Pasteurisation is efficient

Freezing is not enough
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IgA Lysozyme Lactoferrine
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 Dans le cadre de la législation des lactariums de France, 
compte tenu de la transformation par tous les lactariums 
du même produit : le lait maternel,  il apparait licite 
d’harmoniser les critères de qualifications des 
pasteurisateurs.pasteu sateu s.

 Une qualification de performance n’est pas envisageable,
 le lait maternel étant une denrée rare il ne pourra être 

utilisé dans ce cadre. Nous parlerons donc de qualification 
opérationnelle ;

 La qualification des pasteurisateurs peut être inspirée sur  La qualification des pasteurisateurs peut être inspirée sur 
celles d’autres enceintes thermiques
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 une qualification doit être répétée tous les ans, et après 
chaque intervention majeure sur le pasteurisateur

 être effectués sur trois cycles en charge

 utilisation d’un liquide  proche de la densité laiteuse 
(Lait de vache ou lait premier âge périmé)

 les mesures doivent être effectuées par des sondes 
indépendantes du pasteurisateur, dépe da tes du pasteu sateu , 

 à raison d’une sonde pour 8 à 10 biberons et réparties de 
manière régulières dans l’enceinte
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 LAB GTA 24 – Rév 00 – Mai 2009
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sp + EMT

cmax

sp

sp - EMT

cmin



64, 3 +/-1,8

63,5 +/-1
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Valeurs de conformités Température

 EMT+/-3°C
Valeur de consigne 62 5°C? Valeur de consigne 62,5 C?

 Valeur de l’erreur d’indication +/- 0,5°C?
É t d  i  / 1°C Écart de consigne +/-1°C

 Homogénéité (2°C?)
 Stabilité de l’environnement (min, max)+/-

2°C
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Valeurs de temps de pasteurisation

 EMT+/-?
 Valeur de consigne 30 MIN? 32 MINUTES?
 Valeur de l’erreur d’indication +/-

0,5°C?
 Écart de consigne +/-g
 Homogénéité 
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 la température maximale doit être la plus proche  la température maximale doit être la plus proche 
possible de 62,5°C

 le temps maximal de pasteurisation doit être le plus 
h  ibl  d  30 i tproche possible de 30 minutes

 le temps de montée en température est variable 
selon la température initiale du produit et est 
diffi il  lifi bldifficilement qualifiable

 le temps de descente en température doit être 
inférieur à 4°C soit par le pasteurisateur soit par une 

é é ê
p p p

enceinte réfrigérante, elle doit être la plus rapide 
possible

 il est important que tous les biberons soient p q
pasteurisés de la même façon, il semble donc 
important que la température soit homogène dans la 
cuve, à tous les temps donnés(écart entre les sondes 
l  l  i  ibl )les plus petit possible)
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